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II.  PRZEDMIOT NAJMU:

1. Przedmiotem konkursu jest najem lokalu uzytkowego wraz z wyposazeniem
Z przeznaczeniem na prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej w budynku nr 11 -
Hydromechanika Politechniki Gdanskie;.

Powierzchnia przedmiotu najmu wynosi: 58,35 m?

2. Usytuowanie:

Powierzchnia przeznaczona na prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej zlokalizowana jest
w budynku nr 11 — Hydromechanika. Budynek petni funkcje obiektu uczelnianego. Znajdujg
sie w nim segment; muzealno — ekspozycyjny, sale konferencyjne oraz czes¢ administracyjna.
Gtéwne wejscie do lokalu zlokalizowane jest w foyer budynku na poziomie 0. Budynek
znajduje sie na terenie Campusu Politechniki Gdanskiej w bezposrednim sgsiedztwie Gmachu
Gtéwnego.

Szczegdtowy opis przedmiotu najmu zawiera zatgcznik nr 2 do ogfoszenia.

3. Lokal wyposazony jest w instalacje: elektryczng, wodociggowa, kanalizacyjng oraz
centralnego ogrzewania.

4. Wyposazenie lokalu: Wyszczegdlnienie urzadzen gastronomicznych zawiera Szczegdfowy
opis przedmiotu najmu (zatgcznik nr 2 do ogfoszenia).

5. Stan techniczny: budynek zostat catkowicie wyremontowany, jest sprawny technicznie,
w petni funkcjonalny, posiada aktualne przeglady i dopuszczenia techniczno - budowlane.
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6. Zaleca sie dokonanie wizji lokalnej w celu zapoznania sie z lokalem i wyposazeniem bedgacym
przedmiotem najmu. W celu dokonania ogledzin lokalu Politechnika Gdanska prosi
o telefoniczne uzgodnienie terminu wizji lokalnej z:
Stawomirem Tkaczykiem tel. 666-055-605 lub
Emilig Piernicka tel. 786-899-901
w godzinach: 9:00 — 14:00.

PRZEZNACZENIE LOKALU:

1. Dopuszcza sie najem lokalu wraz z wyposazeniem wytgcznie do prowadzenia dziatalnosci
gastronomicznej. Politechnika Gdanska pod tym pojeciem rozumie dziatalno$¢ polegajaca na
przygotowaniu i sprzedazy dan, w szczegdlnosci:

1) dania na ciepto,

2) satatki,

3) kanapki na zimno i na ciepto,
4) napoje zimne,

5) zdrowa zywnosc,

6) dania gtéwne,

7) koktajle owocowe,

8) warzywne smoothie,

9) stodkie przekaski;

2. Lokal musi by¢ czynny co najmniej:

1) 5 dni w tygodniu,
2) a w przypadku zjazdéw stuchaczy studiéw podyplomowych i niestacjonarnych — réwniez
podczas zjazdow studentéw zaocznych;

3. Wymagany przez Politechnike Gdanska asortyment gastronomiczny:

1) przygotowywane menu powinno by¢ réznorodne, preferowana jest zdrowa zywnos¢;

2) Politechnika Gdanska nie wyraza zgody na sprzedaz alkoholu;

3) na terenie uczelni, budynku i lokalu obowigzuje catkowity zakaz palenia papierosow,
Oferent nie moze prowadzi¢ ich sprzedazy.

4) Nie dopuszcza sie prowadzenia zadnej innej formy dziatalno$ci niz ta wymieniona powyzej,
W szczegolnosci nie dopuszcza sie posrednictwa w sprzedazy, odbiorze, dystrybucji
jakimikolwiek produktami i towarami.

OKRES NAJMU

Umowa najmu zostanie zawarta na okres 2 lat od daty jej podpisania. Termin uruchomienia
dziatalnosci gastronomicznej w lokalu musi nastgpi¢ w ciggu 40 dni od podpisania umowy
najmu.

WARUNKI NAJMU

1. Oferent przed rozpoczeciem dziatalno$ci gastronomicznej w lokalu uzyska wtasnym kosztem
i staraniem wszystkie niezbedne zgody i pozwolenia wynikajgce z obowigzujacych przepisow,
umozliwiajgce prowadzenie dziatalnosci bedgcej przedmiotem konkursu.

2. Oferent niezwiocznie po przekazaniu lokalu lecz przed rozpoczeciem dziatalnosci
gastronomicznej ma obowigzek zawrze¢ z uprawnionym przedsiebiorcg umowe na wywéz
powstajgcych w lokalu odpadoéw. Oferent zobowigzany jest do segregacji odpadéw zgodnie
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z zasadami segregacji odpadéw obowigzujgcych w Gdansku. Po stronie oferenta powstaje
obowigzek ustawienie pojemnikéw / koszy na terenie lokalu oraz ich odpowiednie
oznakowanie.

Oferent zobowigzuje sie uzywac¢ przedmiot najmu zgodnie z jego przeznaczeniem i przy
przestrzeganiu przepiséw prawa w zakresie ochrony przeciwpozarowej, bezpieczenstwa
i higieny pracy, sanitarnych oraz ochrony mienia.

Oferent zobowigzany jest wykonywac dziatalno$¢ gastronomiczng w sposéb umozliwiajgcy
powadzenie statutowej dziatalnosci Politechnice Gdanskiej,

. Oferent bez pisemnej zgody Politechniki Gdanskiej nie moze zmienia¢ przeznaczenia

przedmiotu najmu na inng dziatalno$¢, zarbwno w catosci jak i w czesci,
Oferent nie moze oddac¢ czesci lub catosci przedmiotu najmu osobom trzecim od uzywania
lub podnajmowania bez pisemnej zgody Politechniki Gdanskiej.

. Zabrania sie ustawiania automatdéw do gier hazardowych i zrecznosciowych

W wynajmowanym lokalu.

Oferent ma prawo umiesci¢ szyld i inne oznaczenia identyfikujgce go na terenie przedmiotu
najmu. Tre$¢, forma oraz lokalizacja szyldu wymaga kazdorazowej pisemnej zgody
Politechniki Gdanskiej. Umieszczenie jakichkolwiek reklam, szyldow czy oznaczen Oferenta
na zewnatrz lokalu i budynku wymaga uzyskania pisemnej zgody Politechniki Gdanskiej.
Oferentowi nie wolno umieszcza¢é w wynajmowanym lokalu zadnych oznaczen, nazw,
logotypéw, informacji identyfikacyjnych podmiotéw trzecich, zaréwno dostawcow jak i klientoéw
Oferenta.

Dostawa towaru musi odbywac sie w godzinach pracy lokalu.

Oferent zobowigzany jest dba¢ o czystos¢ najmowanego lokalu.

Oferent ma mozliwos¢ zakupu karty wjazdowej na teren Politechniki Gdanskiej i korzystanie
z parkingu wewnetrznego. Koszt zakupu 1 karty wynosi: od 1-2 kart: 130,00 zt brutto za 1 szt.,
kazda kolejna sztuka: 300 zt brutto.

Politechnika Gdanska nie wyraza zgody na wprowadzenie przez Oferenta innej / dodatkowej
firmy ochroniarskiej.

Oferent ponosi wszelkie koszty napraw, serwiséw urzgdzen i sprzetéw m.in. baterii,
zlewozmywakéw, umywalek, sprzetdéw gastronomicznych, mebli kuchennych itp.
Stanowigcych wyposazenie lokalu, ujetych w Szczegdétowym opisie przedmiotu najmu
(zatgcznik nr 2 do ogtoszenia). Oferent zobowigzany jest do zapewnienia we wiasnym
zakresie niezbednych wymaganych przez producenta urzgdzenia i sprzetu przeglgdow
i serwisow.

Oferent moze wprowadzi¢ na wiasny koszt wszelkie dodatkowe wyposazenie gastronomiczne
w szczegolnosci sprzet i urzgdzenia gastronomiczne, elektryczne i elektroniczne.

Oferentowi nie wolno bez pisemnej zgody Politechniki Gdanskiej wykonywa¢ zadnych
czynnosci w zakresie napraw, serwiséw, konserwacji czy przegladéw na instalacjach
wewnetrznych budynkdw m.in. zapewniajgcych korzystanie z wentylacji, klimatyzaciji
i ogrzewania.

Politechnika Gdanska bedzie informowata Oferenta o planowanych terminach obowigzkowych
przegladéw, serwisow i konserwacji instalaciji.

Oferent jest zobowigzany w trybie natychmiastowym powiadomi¢ Politechnike Gdanskg
0 nagtych awariach zagrazajacych bezpieczenstwu ludzi i budynku.

Oferent ma obowigzek dba¢ o lokal i poddawa¢ go po uprzedniej zgodzie Politechniki
Gdanskiej systematycznemu od$wiezaniu, malowaniu $cian i sufitu.

W przypadku koniecznosci dokonania w lokalu lub budynku napraw obcigzajgcych
Politechnike Gdanska, Oferent obowigzany jest, po powiadomieniu go przez Politechnike
Gdanskag na co najmniej 7 dni przed planowanym rozpoczeciem prac, umozliwi¢ swobodny
dostep do lokalu.
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Politechnika Gdariska nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody Oferenta powstate wskutek
niesprawnosci lub awarii instalacji technicznych.

Politechnika Gdanska nie ponosi jakiejkolwiek odpowiedzialnosci wobec Oferenta za majatek
Oferenta znajdujgcy sie w lokalu. Zabezpieczenie tego majgtku przed kradziezg i wtamaniem
oraz ubezpieczenie majatku od wszelkich szkéd spoczywa wytgcznie na Oferencie i jego
obcigzajg koszty z tym zwigzane.

Po rozwigzaniu umowy Oferent zobowigzuje sie do zwrotu lokalu w stanie niepogorszonym,
jednak nie ponosi on odpowiedzialnosci za zuzycie lokalu bedgce nastepstwem jego
prawidiowego uzywania. Przed wydaniem lokalu Oferenta strony sporzadzajg protokot,
w ktorym okre$lajg stan techniczny i stopien zuzycia znajdujgcych sie w nim instalacji
i urzgdzen. Protokét stanowi podstawe rozliczen przy zwrocie lokalu.

W celu zapewnienia kontroli wtasciwej eksploatacji lokalu, Politechnika Gdanska ma prawo
do dokonywania wizji lokalu, po uprzednim powiadomieniu Oferenta o jej terminie z 2 dniowym
wyprzedzeniem.

Wysokos$¢ czynszu bedzie waloryzowana narastajgco corocznie z dniem 1 marca o roczny
wskaznik wzrostu cen towaréw i ustug konsumpcyjnych ogtoszony przez Prezesa Gtéwnego
Urzedu Statystycznego =ze skutkiem od miesigca nastepujgcego po ogtoszeniu.
Poza waloryzacjg czynsz nie bedzie podlegat zmianie przez caty okres najmu. W przypadku
przedtuzenia umowy najmu czynsz moze ulec zmianie.

Poza czynszem Oferent zobowigzany jest do uiszczania nastepujgcych optat:

1) woda, $cieki — wedtug zuzycia, na podstawie oddzielnego podlicznika,

2) energia elektryczna — wedtug zuzycia, na podstawie oddzielnego podlicznika,

3) wywoz nieczystosci — na podstawie odrebnej umowy z podmiotem, z ktérym Oferent

zZawrze umowe,
4) sprzatanie lokalu — po stronie Oferenta,
5) internet, telefon - na podstawie odrebnej umowy z podmiotem, z ktorym Oferent zawrze

umowe,
6) optaty eksploatacyjne, tj. ogrzewanie, sprzatanie wspoélnych pomieszczen, podatki, optaty
urzedowe, utrzymanie wind oraz pozostatych urzgdzen i instalacji wewnagtrz

wynajmowanego lokalu, utrzymanie zieleni, od$niezaniem koszty ubezpieczenia
i ochrony budynku — zawarte sg w optacie czynszowe;.
W przypadku nieptacenia czynszu i optat ww. przez dwa kolejnej miesigce, gospodarowania
przedmiotem najmu w sposéb sprzeczny z umowg lub stwierdzenia zniszczen lub dewastaciji
przedmiotu najmu, Politechnika Gdanska ma prawo wypowiedzie¢ umowe najmu ze skutkiem
natychmiastowym.
Politechnice Gdanskiej oraz Oferentowi przystuguje prawo wypowiedzenia umowy
z 3 miesiecznym okresem wypowiedzenia ze skutkiem na koniec miesigca kalendarzowego.

TERMIN KONKURSU | SKLADANIA OFERT

Oferte nalezy ztozy¢ do dnia 8.10.2021 r. do godz. 12:00 w siedzibie Politechniki Gdanskiej:

POLITECHNIKA GDANSKA
DZIAL. GOSPODARCZY
Audytorium Novum p. 18
Kancelaria Gtéwna
ul. Gabriela Narutowicza 11/12
80-233 Gdansk

1) Oferte nalezy ztozy¢ w zamknietej kopercie. Na kopercie nalezy umiesci¢ napis: ,Oferta
na najem lokalu uzytkowego z przeznaczeniem na prowadzenie dziatalnosci
gastronomicznej. Nie otwiera¢ do dnia 8.10.2021 r. do godz. 12:00” oraz nazwe Oferenta.

2) Kazdy oferent moze ztozy¢ tylko jedng oferte.
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3) Oferte mozna wycofa¢ przed uptywem koricowego terminu sktadania ofert.

4) Oferty ztozone po uptywie terminu nie bedg rozpatrywane.

5) Politechnika Gdanska nie przewiduje komisyjnego otwarcia ofert z udziatem Oferentéw
lecz, zapewnia wglad w dokumenty konkursowe.

2. Degustacja - prezentacja prébek dan:

1) Oferent zostanie poinformowany o planowanym terminie degustacji z co najmniegj
3 dniowym wyprzedzeniem.

2) Degustacja odbedzie sie w siedzibie Politechniki Gdanskiej.

3) Pomieszczenie, w ktérym odbedzie sie degustacja bedzie dostepne dla Oferentéw w dniu
skfadania prébek.

4) Przed wejsciem do pomieszczenia kazdy z Oferentow otrzyma koperte z numerem,
do ktérej wiozy kartke zzapisang nazwg Oferenta iadresem, zaklei koperte ipo
roztozeniu probek dania na kolejnym wolnym stoliku (kazdy z Oferentdw powinien
roztozy¢ probki na osobnym stoliku) pozostawi na nim koperte.

5) Przyporzadkowanie numeréw do Oferentéw nie bedzie znane czionkom Komisji
konkursowej w chwili oceny probek dania.

6) Numeracja probek jest niezalezna od numeracji ofert.

7) Oferenci w dniu ztozenia probek dan do degustacji obowigzani sg zaprezentowac probki
dan wg ponizszych wytycznych:

a) Oferent dostarczy:

a. Kanapke/Bagietke z szynkg i Swiezymi warzywami: / gramatura min: 320 g
b. Satatke z kurczakiem w stylu orientalnym / gramatura min: 300 g
c. Stodkg przekaska: sernik/ gramatura min: 150 g

b) trzy probki dan zostang podane na osobnych talerzykach wraz ze sztu¢cami dla
kazdego z_3 cztonkéw Komisji konkursowe;j,

c) Oferenci sg odpowiedzialni za samodzielne przygotowanie probki dan z uzyciem
zastawy i innych elementéw np. serwetek nie sugerujgcych nazwy Oferenta,

d) Politechnika Gdanska nie przewiduje zwrotu kosztéw prezentacji prébek dan,

e) prezentacja probek dan zostanie sfotografowana w celach dokumentacyjnych,

f) Komisja konkursowa dokona degustacji probek dan, po jej zakonczeniu Komisja
konkursowa otworzy koperty i przyporzadkuje numery do kopert od Oferentéw,

g) Po otwarciu kopert Oferenci bedg mogli zabra¢ wszystkie elementy jakich uzyli
do prezentacji prébek dan.

VIl. KAUCJA ZABEZPIECZAJACA.

1. Najpdzniej w dniu zawarcia umowy najmu Oferent, ktérego oferta zostata wybrana wptaci
Politechnice Gdanskiej kaucje zabezpieczajgcg na rachunek bankowy :
10 000,00 zt
Santander Bank Polska S.A. I/0 Gdarisk.
z podaniem tytutu wplaty ,kaucja zabezpieczajgca’. Kwota kaucji jest zabezpieczeniem
na poczet pokrycia zalegtego czynszu, opfat eksploatacyjnych i kosztéw remontu pomieszczen
po zwolnieniu ich przez Oferenta w stanie gorszym niz w protokole przekazania lokalu
z uwzglednieniem naturainego zuzycia a takze na poczet odszkodowania
z tytutu bezumownego korzystania z lokalu i innych roszczeh wynikajgcych z niedotrzymania
przez Oferenta zobowigzan umownych.
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2. W przypadku zwolnienia lokalu w stanie niewymagajagcym poniesienia zadnych naktadow ze
strony Politechnike Gdanska i niezalegania przez Oferenta z czynszem oraz innymi optatami,
kaucja pieniezna zostanie zwrécona w cato$ci.

VII.  WYMOGI DOTYCZACE OFERENTOW:

1. W konkursie mogg wzig¢ udziat podmioty, ktore:

1) posiadajg minimum 3-letnie do$wiadczenie w realizacji obstugi zywieniowej w zakresie
prowadzenia ustug gastronomicznych,

2) nie zalegajg z ptatnosciami wobec skarbu panstwa i z tytutu ubezpieczen spotecznych,

3) nie posiadajg zadnych zobowigzan wobec oséb trzecich, egzekwowanych w drodze
postepowania egzekucyjnego, upadiosciowego lub uktadowego,

4) nie znajdujg sie w stanie upadtosci lub likwidacji

5) nie figurujg w rejestrze dtuznikéw prowadzonych przez biura informacji gospodarczych,
o ktérych mowa w przepisach o udostepnianiu informacji gospodarczych,

6) posiadajg $érodki finansowe lub zdolno$¢ kredytowg umozliwiajgce uruchomienie
dziatalnosci zgodnie z wymogami Politechnike Gdarnskg,

7) posiadajg ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej w zwigzku z prowadzong
dziatalnoscig gospodarczg lub posiadanym mieniem, zobowigzujgcego ubezpieczonego
do naprawienia szkody osobowej bgdZz szkody rzeczowej wyrzgdzonej osobie trzeciej,
na sume gwarancyjng wynoszacg co najmniej 200 000,00 zt na wszystkie zdarzenia
i co najmniej 100 000,00 zt na jedno zdarzenie w zakresie ubezpieczenia.

IX. WYMOGI DOTYCZACE OFERT | ZALACZONYCH DO NIEJ DOKUMENTOW:

1. Oferte nalezy ztozy¢ na formularzu ofertowym stanowigcym zatgcznik nr 1 do ogtoszenia
o konkursie.

2. Oferte nalezy sporzadzi¢ w jezyku polskim w formie pisemnej.

3. Do oferty nalezy dotgczyc¢:

1) koncepcje menu wraz z cennikiem proponowanych positkow.

2) aktualny odpis z wiasciwego rejestru lub aktualne zaswiadczenie (wydruk z Centralne;
Ewidencji i Informacji o Dziatalno$ci Gospodarczej) o wpisie do ewidencji dziatalnosci; z
dokumentu powinien wynikaé przedmiot dziatalno$ci w zakresie ustug gastronomicznych,

3) w przypadku prowadzenia dziatalnosci w formie spétki cywilnej po$wiadczong za
zgodnos¢ z oryginatem kopie umowy spotki.

4) oswiadczenie o braku zobowigzan wobec o0séb trzecich, egzekwowanych w drodze
postepowania egzekucyjnego, upadiosciowego lub uktadowego oraz o braku
postanowienia o upadtosci lub likwidacji Oferenta,

5) os$wiadczenie, ze Oferent nie figuruje w rejestrze dtuznikéw prowadzonym przez biura
informacji gospodarczych, o ktérych mowa w przepisach o udostepnianiu informacji
gospodarczych,

6) zaswiadczenie z wiasciwego dla Oferenta urzedu skarbowego, ze Oferent nie zalega z
podatkami, wystawione nie wcze$niej niz 1 miesigc przed terminem sktadania ofert,

7) zaswiadczenie z Zaktadu Ubezpieczen Spotecznych, ze Oferent nie zalega z opfatg
sktadek na ubezpieczenie spoteczne, wystawione nie wczeéniej niz 1 miesigc przed
terminem sktadania ofert

8) oswiadczenie w zakresie prowadzenia dziatalnosci gospodarczej o charakterze
gastronomicznym w ciggu ostatnich 3 lat;

4. Oferta musi byé podpisana przez osobe upowazniong do reprezentowania Oferenta lub
posiadajgca petnomocnictwo do dokonywania okreslonych  czynnosci  prawnych.
Petnomocnictwo musi by¢ dotgczone do oferty. Skiadane petnomocnictwo winno by¢ ztozone
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w oryginale lub notarialnie po$wiadczonej kopii. Nie dopuszcza sie potwierdzenia za zgodnos¢
z oryginatem kopii petnomocnictwa przez petnomocnika, ktéremu zostato ono udzielone;
Dokumenty ztozone w formie kserokopii muszg by¢ opatrzone klauzulg potwierdzajgcy
zgodno$¢ z oryginatem i poSwiadczone przez osobe wskazang w dokumencie upowazniajgcym
do reprezentowania Oferenta lub posiadajgcg petnomocnictwo.

Wszystkie strony oferty, w tym strony wszystkich zatgcznikow powinny by¢ ponumerowane
i podpisane lub parafowane przez osobe upowazniong do reprezentowania Oferenta lub
posiadajgcg petnomocnictwo.

Wszystkie miejsca w ofercie, w ktoérych Oferent naniést zmiany, muszg by¢ podpisane lub
parafowane przez osobe podpisujgca oferte.

Oferty niespetniajgce wymogéw formalnych podlegajg odrzuceniu.

Oferent jest zwigzany ofertg w ciggu 30 dni od dnia otwarcia ofert.

10.Oferent ponosi wszelkie koszty zwigzane z udziatem w konkursie.

2.

KOMUNIKACJA Z POLITECHNIKA GDANSKA:

Wszelkie zapytania zwigzane z konkursem moga by¢ zgtaszane wytgcznie drogg elektroniczng
na adres e-mail: ewa.michalowska@pg.edu.pl. Odpowiedzi na zadanie pytania zostang
przestane najpozniej w terminie 2 dni roboczych liczgc od daty otrzymania zapytania.

KRYTERIA WYORU:

. Komisja konkursowa dokona oceny zgtoszonych ofert i wybierze oferte najkorzystniejsza tj.

taka, ktéra uzyska najwieksza liczbe punktéw w konkursie.
Wybér najkorzystniejszej oferty nastgpi na podstawie nastepujgcych kryteriow:

1) Wysokos$é czynszu najmu lokalu wraz z wyposazeniem — 50 %
Oferta najwyzsza otrzyma 50 punktéw. Pozostate oferty uzyskujg liczbe punktow
obliczong wedtug nastepujgcego wzoru:

Cb

Pe=7- x50

gdzie:

Pc - liczba punktow przyznana badanej ofercie w kryterium Wysokos$¢ czynszu najmu
lokalu wraz z wyposazeniem

Cn - najwyzsza Wysoko$¢ czynszu netto najmu lokalu wraz z wyposazeniem sposrod
ztozonych (waznych) ofert w PLN

Cb - Wysokos$¢ czynszu netto najmu lokalu wraz z wyposazeniem badanej oferty w PLN
50 — waga kryterium ,cena”

2) Atrakcyjnosé oferty — 15 %

Komisja konkursowa przydzieli kazdej z ofert liczbe punktéw zgodnie z punktacjg
okreslong w poszczegdinych tabelach.
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1) Atrakcyjno$¢ programu lojalno$ciowego dla pracownikéw i studentow (6 punktow):

Wysokos¢ przyznanego rabatu Punktacja

Rabat dla statych klientow 2

Konkursy z nagrodami np. vouchery kwotowe
do wykorzystania na produkty z oferty lokalu
Karta lojalno$ciowa (zbieranie pieczatek /
punktéw z mozliwoscig wymiany na jakis 2

drobny produkt z oferty lokalu

2

2) Wielkos¢ przyznanego rabatu dla pracownikéw i studentéw (4 punkty):

Wysoko$¢ przyznanego rabatu Punktacja
5% 1
10 % 3
15 % 4

Rabat moze by¢ ograniczony np. do positku dnia.
Nie ma wymogu aby dotyczyt catego menu Oferenta.

a) Akceptowane przez Oferenta formy ptatno$ci (5 punktow):

Wyszczegoblnienie Punktacja
Ptatnos¢ tylko gotowka 0
Kartg ptatniczg
(kartg z paskiem magnetycznym, z chipem albo 1
zblizeniowo)
Ptatno$¢ gotowkg + kartg ptatniczg
(kartg z paskiem magnetycznym, z chipem albo 2
zblizeniowo)

Ptatno$¢ gotéwka + kartg ptatniczg
(kartg z paskiem magnetycznym, z chipem albo
zblizeniowo) + smartfonem, zegarkiem lub 3
breloczkiem z funkcjg zblizeniowg

Ptatnos¢ gotowka + kartg ptatniczg
(kartg z paskiem magnetycznym, z chipem albo
zblizeniowo) + smartfonem, zegarkiem lub 4

breloczkiem z funkcjg zblizeniowg + kodem
BLIK

Ptatnos¢ gotoéwka + kartg ptatniczg
(kartg z paskiem magnetycznym, z chipem albo
zblizeniowo) + smartfonem, zegarkiem lub 5
breloczkiem z funkcjg zblizeniowg + kodem

BLIK + Apple Pay + Google Pay
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3) Degustacja — 35 %

a) Oferent zobowigzany jest do przygotowania prezentaciji (degustacji) potraw zgodnie
z wyborem Komisji konkursowej.

b) Oferent zostanie poinformowany o planowanym terminie degustacji z co najmniej
3 dniowym wyprzedzeniem. Degustacja odbedzie sie w siedzibie Politechniki
Gdanskiej.

c) Oceny bedzie dokonywa¢ niezaleznie od siebie 3 cztonkow Komisji konkursowej
(tych samych dla kazdego z Oferentéw) przyznajac punktacje od 1 — 6 wedtug
nastepujacego schematu:

1 - danie o bardzo niskiej jakosci lub smaku, niezjadliwe lub/i nie$wieze lub/i odpychajace w wygladzie
2 - danie o jakoSci ponizej przecietnej, niedajace satysfakcji z jedzenia

3 - danie o smaczne o przecietnej jako$ci i smaku

4 - danie dobre o jakosci i smaku i/lub wygladzie powyzej przecietnej

5 - danie o bardzo dobrej jakosci i smaku i/lub wygladzie

6 - danie wybitne pod wzgledem jakosci i smaku i/lub wygladzie

d) Ocena bedzie dokonywana w sposéb subiektywny wytgcznie przez cztonkow Komisji
konkursowe;j.

e) Kazdy z czlonkéw Komisji konkursowej autonomicznie i odrgbnie oceni wediug
powyzszego schematu wybrane do degustacji potrawy (3 oceny) i wystawi zbiorczg
ocene (bedgcg sumg ocen). Nastepnie punkty przyznane przez kazdego cztonka
Komisji konkursowej danej ofercie zostang do siebie dodane i podzielone przez
liczbe cztonkéw Komisji konkursowej ($rednia arytmetyczna, liczba punktow
przyznana ocenianej ofercie przez cztonkow komisji).

Ostateczna liczba punktdéw zostanie przyznana ocenianej ofercie zgodnie ze wzorem:

taczna liczba punktéw przyznana ocenianej ofercie
Przez wszystkich czionkéw Komisji konkursowej

X35

Najwyzsza liczba punktoéw przyznana ofercie
przez cztonkéw Komisji konkursowej
sposrod wszystkich ofert

3. Za najkorzystniejszg oferte zostanie uznana oferta o najwigkszej liczbie punktow (suma
punktéw w ramach wszystkich kryteriow wyboru). Punkty zostang obliczone do drugiego
miejsca po przecinku.

4. W razie uzyskania przez dwie lub wiecej ofert takiej samej liczby punktow, rozstrzygajace
znacznie bedzie mie¢ suma punktéw przyznanych w kryterium ,Wysoko$¢ czynszu najmu
lokalu wraz z wyposazeniem”.
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XIl. MINIMALNA KWOTA CZYNSZU:

1. Minimalna kwota czynszu wynosi: 140,00 zt netto /m? / miesigc
2. Komisja konkursowa dokona oceny ofert zgtoszonych i wybierze oferte najkorzystniejsza,

g.

taka, ktéra uzyska najwyzszg ilo$¢ punktéw w konkursie.

Xill. ROZSTRZYGNIECIE KONKURSU:

1.

Komisja konkursowa w terminie do 14 dni od dnia otwarcia ofert dokona ich sprawdzenia
pod wzgledem formalnym i dokona ich oceny zgodnie z przyjetymi kryteriami.

Zastrzega sie mozliwo$¢ niewybrania zadnej oferty.

Konkurs moze sie odby¢ nawet wowczas, gdy wptynie tylko jedna oferta spetniajgca
wymogi i warunki konkursu.

Politechnika Gdanska zastrzega sobie prawo do uniewaznienia konkursu na kazdym jego
etapie bez podania przyczyny. Oferentom nie przystuguje wobec Politechnike Gdanska
z tego tytutu zadne roszczenie.

Zawarcie umowy z wybranym Oferentem nastgpi nie pézniej niz do 30 dni od dnia
rozstrzygniecia konkursu.

Konkurs uwaza sie za zamkniety z chwilg podpisania przez Komisje konkursowg protokotu
z przebiegu konkursu wraz z decyzjg o wyborze najkorzystniejszej oferty lub braku
wybrania oferty.

Wynik konkursu zostanie ogtoszony w terminie do 30 dni od dnia wyboru oferty. Oferenci
konkursu otrzymajg informacje o sposobie rozstrzygniecia konkursu.

XIV. KLAUZULA INFORMACYJNA DOT. PRZETWARZANIA DANYCH OSOBOWYCH ORAZ

SWOBODNEGO PRZEPLYWU TAKICH DANYCH

1)

Klauzula informacyjna z art. 13 RODO Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzgdzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony os6b
fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego
przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogéine rozporzgdzenie o
ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,RODO", Politechnika
Gdanska informuje, ze:

a) administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Politechnika Gdanska z siedzibg
w 80-233 Gdansk przy ul. G. Narutowicza 11/12;

b) inspektorem ochrony danych osobowych w Politechnice Gdanskiej jest mgr inz. Pawet
Baniel, tel. +48 58 348-66-29, e-mail: iod@pg.edu.pl;

¢) Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bedg na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu
zwigzanym z konkursem na najem lokalu w budynku nr 11 - Hydromechaniki;

d) odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bedg osoby lub podmioty, ktérym udostepniona
zostanie dokumentacja konkursu.

e) Pani/Pana dane osobowe beda przechowywane przez okres niezbedny
do przeprowadzenia konkursu, a w stosunku do danych osobowych wskazanych przez
Wykonawce, ktérego oferta zostata wybrana - przez okres trwania umowy, ale nie krocej
niz 4 lata, od dnia zakonczenia konkursu oraz do czasu przedawnienia ewentualnych
roszczen wynikajgcych z umowy. Ponadto dane osobowe bedg przechowywane przez
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okres archiwizacji dokumentéw wynikajgcy z przepiséw powszechnie obowigzujgcych oraz
przepiséw wewnetrznych Administratora Danych.
g) w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie bedg podejmowane w sposob
zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;
h) posiada Pani/Pan:
- na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana
dotyczacych;
- na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych;
- na podstawie art. 18 RODO prawo zgdania od administratora ograniczenia
przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem przypadkéw, o ktorych mowa
w art. 18 ust. 2 RODO (prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania
w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze srodkow
ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawne;j,
lub z uwagi na wazne wzgledy interesu publicznego Unii Europejskiej lub panstwa
cztonkowskiego);
- prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy
uzna Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza
przepisy RODO;

i) nie przystuguje Pani/Panu:
- w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunigcia danych osobowych;

- prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;

XV. INFORMACJE DODATKOWE

Zamawiajgcy zastrzega, ze niniejsze ogtoszenie stanowi zaproszenie do sktadania ofert i nie
stanowi oferty a otrzymanie w wyniku niniejszego zaproszenia oferty nie jest rownoznaczne ze
ztozeniem zamoéwienia przez Politechnike Gdanska badz zawarciem jakiejkolwiek umowy a nadto
nie fgczy sie z koniecznoscig zawarcia przez Zamawiajgcego umowy.

ZATWIERDZIL

Kanglerz
90\1 CKV Gdarisk

mgrinz. M mu MI!LI

Kierownik Zamawiajgcego
/ osoba upowazniona)
Zalaczniki:

Oferta

Szczegoétowy opis przedmiotu najmu
Oswiadczenie Oferenta

Umowa — wzér

pObh=
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Zatgcznik nr 3

(nazwa Oferenta)

OSWIADCZENIE
o spetnieniu warunkéw udziatu w konkursie

Sktadajg oferte w Konkursie najem lokalu uzytkowego wraz z wyposazeniem z przeznaczeniem
na prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej w budynku nr 11 - Hydromechanika Politechniki Gdanskiej
o$wiadczamy, ze spetniamy warunki okreslone w Ogtoszeniu tj.

1. Oséwiadcza -m/-my, ze nie jest prowadzone wobec Mnie/Nas postepowanie egzekucyjne,
upadtosciowe, uktadowe oraz, ze nie zostata ogtoszona Nasza upadto$¢ lub likwidacja.

2. Os$wiadcza -m/-my, ze nie figuruje w rejestrze dtuznikéw prowadzonym przez biura informacii
gospodarczych, o ktérych mowa w przepisach o udostepnianiu informacji gospodarczych.

3. Oswiadcza -m/-my, ze w ciggu ostatnich 3 lat prowadzit -am/-em/ -6my dziatalnos¢ gospodarczg
o podobnym charakterze.

(czytelny/e podpis/y osoby/oséb uprawnionej/ych /tgcznie/
do sktadania oséwiadczen woli w imieniu Oferenta)
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